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Технологическая карта кулинарного изделия (блюда) № 105 

 

Наименование кулинарного изделия (блюда): Масло сливочное  

Номер рецептуры:  

Наименование сборника рецептур: Сборник технологических нормативов, рецептур блюд и кулинарных 

изделий для школ, школ-интернатов, детских домов, детских оздоровительных учреждений 

профессионального  образования, специализир.учреждений д/несовершеннолетних, нуждающихся в 

соц.реабилитации 

Наименование сырья 

Расход сырья и полуфабрикатов 

1 порц. 100 порц. 

брутто, г нетто, г брутто, г нетто, г 

Масло сладко-сливочное несоленое 10 10 1000 1000 

Выход: 10 - - - - 

 

Химический состав, витамины и микроэлементы на 1 порцию 

Белки (г): 0.05 Ca (мг) 1.2 

Жиры (г): 8.25 Mg (мг) 0 

Углеводы (г): 0.08 Fe (мг) 0.02 

Эн. ценность (ккал): 74.8 C (мг) 0 

 

Технология приготовления: с указанием процессов приготовления и технологических режимов 

Используют для приготовления бутербродов, сэндвичей, заправки блюд, их приготовления и оформления. 

Температура подачи: 14 °С. 
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